
Sackmann Genusshotel
Pearls by Romantik

Murgtalstraße 602 ∙ 72270 Baiersbronn
Tel: 07447/289-0 ∙ Fax: 07447/289-400

www.hotel-sackmann.de

2 NÄCHTE -  
SACKMANNS VERWÖHNTAGE

Genussvolle Auszeit mit Frühstück und  
Well-fit-Lunch sowie einem regionalen Menü  

in unserer Murgstube

ab € 945,00 pro Person im DZ „Charme”

		  ab € 1075,00 pro Person im DZ „Design”

3 NÄCHTE -
SACKMANNS WOHLFÜHLTAGE

Drei entspannte Nächte mit Frühstück und  
Wellfit-Lunch sowie an zwei Abenden  

das 6-Gang-Wahlmenü im Rahmen der   
Verwöhnpension 

		  ab € 1118,50 pro Person im DZ „Charme”

		  ab € 1261,50 pro Person im DZ „Design”

	 Die Teilnahme am kulinarischen Highlight  
ist in beiden Arrangements inklusive,  

ebenso wie die Nutzung der SPA-Welten auf 2.500 m²,  
unser tägliches Aktiv- und Entspannungsprogramm  

sowie der Schwarzwald Plus Karte.

Gern stellen wir Ihnen auch Ihr ganz  
persönliches Arrangement rund um unser  

Kulinarisches Highlight zusammen.

DIE  
ARRANGEMENTS

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter:
reservierung @hotel-sackmann.de oder  

telefonisch: 07447 / 289-250

Auf unserer Homepage finden Sie noch mehr interessante  
Angebote für Ihren nächsten Wohlfühl-Aufenthalt. 

www.hotel-sackmann.de

WENN AUS

LEIDENSCHAFT  
KREATION

WIRD. 

30. KULINARISCHE  
HERBSTNACHT

 

15. NOVEMBER 2026



DIE WINZER
Große Küche und große Weine verbindet mehr als der Genuss:  

Es ist die Leidenschaft für Qualität, Handwerk  
und besondere Geschichten. 

Wir freuen uns, zur Kulinarischen Herbstnacht  
ausgewählte Winzer willkommen zu heißen, die mit ihren  

charaktervollen Weinen den Abend begleiten.  
Jeder Wein erzählt von seiner Herkunft,  
seinem Terroir und von den Menschen,  

die ihn mit Leidenschaft und Sorgfalt entstehen lassen.  
Wenn sich ihre Weine mit den Kreationen unserer Gastköche  

verbinden, entsteht ein harmonisches Zusammenspiel, 
das jeden Gang zu einem besonderen Erlebnis macht.

DAS 
PROGRAMM

17.30 Uhr
Aperitif

Begrüßung
Jörg & Nico Sackmann

Vorstellung der Köche und der Winzer

Musikalisch begleitet uns 
die exzellente Combo

19.00 Uhr
Mehrgängiges Gourmetmenü

Kaffee und Pralinen

258,- € pro Person
inkl. Champagner-Apéritif

Flying Amuse Bouche, Menü und allen  
korrespondierenden Getränken.

Wir freuen uns auf  
einen stimmungsvollen Abend mit Ihnen!

Familien Jörg Sackmann
und das gesamte Team 

DIE GASTKÖCHE
JRE – wenn Leidenschaft zur Kreation wird.

Sie sind Teil einer Gemeinschaft, die mehr verbindet  
als die Liebe zum Kochen: die JRE-Jeunes Restaurateurs.  
Kreativität, Persönlichkeit und die Leidenschaft für echte  

Gastfreundschaft prägen ihre Küche. Unsere Gastköche stehen  
für eine junge, innovative Generation von Spitzenköchen,  

die mit ihrer eigenen Handschrift neue Genusswelten schafft –  
verwurzelt in höchster Qualität, offen für neue Ideen und immer  

mit dem Anspruch, Menschen zu begeistern.  
Freuen Sie sich auf besondere Persönlichkeiten, überraschende  

Kreationen und echte JRE-Leidenschaft auf dem Teller.

JULIUS REISCH

Restaurant Schlossberg
Baiersbronn

JÖRG & NICO SACKMANN

Meisenheimer Hof
Meisenheim, Deutschland

Landlust Burg Flamersheim
Euskirchen, Deutschland

MARKUS PAPE OLIVER  RÖDER

Eckert
Grenzach-Wyhlen,  

Deutschland

NICOLAI P. WIEDMER
Hotel Oberschwäbischer Hof

Schwendi, Deutschland

WEINGUT  
SCHLOSS ORTENBERG
Ortenberg, Deutschland

WEINGUT TÜRK
Stratzing, Österreich

QUINTA DO CRASTO
Porto, Portugal

ETTER SOEHNE AG
Zug, Schweiz

WEINGUT CLAUSS
Nack, Deutschland


